
  

Пирог «Брауни»



  

мука                         120 г.

сахарная пудра       50 г. 

сахар                       100 г.

жидкий мёд              2 ст. л.

какао-порошок         50 г.    

шоколад                   100 г.

2



  

масло                       100 г.

сметана                     3 ст. л.

яйца                         3 шт.

бумага для выпечки

форма для выпечки

3 миски
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ложка, вилка, нож

разделочная доска

микроволновка или кастрюля

духовка
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Как готовить:

Включите духовку на температуру 180 °С.

Постелите бумагу для выпечки в форму и смажьте маслом.

Порежьте  100 г. шоколада и 100 г. масла.

Положите шоколад и масло в миску.
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Перемешайте и растопите в микроволновке или на водяной бане.

Добавьте 100 г. сахара.

Добавьте две столовых ложки мёда.

Разбейте три яйца.

Перемешайте.
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Добавьте три столовых ложки сметаны.

Перемешайте.

Добавьте шоколадную массу и перемешайте.

Положите 120 г. муки в миску.

Добавьте 50 г. сахарной пудры.
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Перемешайте.

Добавьте 50 г. какао.

Добавьте муку с сахарной пудрой к шоколадной массе и перемешайте.

Положите тесто в форму.

Постучите формой о стол.
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Поставьте запекаться в духовку.

Ждите 25 минут.

Выключите духовку.

Достаньте пирог из духовки.

Ждите 30 минут.
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Переложите пирог на доску.

Ждите, пока пирог остынет.

Приятного аппетита!
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